Hotel, Gastro-
nomie und Kuche

Professionelle Weiterbildung
vom Berufseinstieg zur Fachkraft.
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Mit Geschmack zum Erfolg:
Starten Sie lhre berufliche
Zukunft in der Gastronomie -
Praxisnah & zielgerichtet!

Hotel, Gastronomie und Kiiche — das ist eine Branche voller
Vielfalt, Kreativitat und Service. Wer sich hier qualifiziert,
eroffnet sich spannende Perspektiven in unterschiedlichsten
Bereichen: von der Gastebetreuung Uber die Kliichenpraxis bis
hin zum Management. Mit unseren gefoérderten Weiterbildun-
gen erwerben Sie das praktische Know-how und das theoreti-
sche Wissen, das Sie fur lhren Einstieg oder Karrieresprung in
die Gastronomie und Hotellerie brauchen.

ZIELGRUPPEN

Unsere Bildungsangebote richten sich an Arbeitsuchende mit
und ohne Berufserfahrung und Interesse am beruflichen Ein-
stieg in die Branche bzw. mit Interesse an der Erweiterung
vorhandener Kenntnisse, zur Spezialisierung.

ZUGANGSVORAUSSETZUNGEN

Die Zugangsvoraussetzungen variieren je nach Kurs. Wahrend
einige Weiterbildungen erste Berufserfahrung voraussetzen,
sind andere auch fir Personen ohne Vorkenntnisse geeignet.
Grundsatzlich sollten Interesse an einer Tatigkeit im Hotel- und
Gastronomiebereich sowie eine entsprechende korperliche
Eignung bestehen. Detaillierte Informationen zu den kurs-
spezifischen Zugangsvoraussetzungen finden Sie auf unserer
Webseite.

BERUFLICHE PERSPEKTIVEN

Je nach Vorkenntnissen und Kurswahl eroffnen sich Ihnen
nach Abschluss unserer Weiterbildungen vielfaltige Jobchan-
cen — ob als als Kichenhilfe oder Beikoch in Restaurants, Ho-
tels, Kantinen, GroRklchen, Pflegeeinrichtungen, Kitas oder
auch in der Systemgastronomie. Nach dem Abschluss unserer
Umschulungen oder Teilqualifizierungen konnen Sie sich zu-
dem erfolgreich als Fachkraft Kiiche oder Koch bewerben.



MODULARES TRAININGSCENTER GASTRONOMIE

Vom Berufseinstieg bis zum Berufsabschluss sind wir an lhrer
Seite: wir beraten Sie gern individuell zu unseren Bildungsan-
geboten, moglichen Kurskombinationen und spezialisierenden
Erganzungen.

= Berufseinstieg in die Gastronomie —

Grundlagen mit berufsbezogenem Deutsch
Uberblick Servicearbeiten im Hotel- und Gaststattengewerbe
Kichenhilfe

Zubereiten von Imbissangeboten

Zubereiten von Speisen

Zubereiten von SuRspeisen, Desserts, Geback, Eis
Regionale Speisen und Themenkuche

= Diatkost

= Prifungsvorbereitung Theorie

(Fachkraft Kiiche und Koch/Kéchin)
Prafungsvorbereitung Praxis

(Fachkraft Kiche und Koch/Kéchin)

WEITERE KURSANGEBOTE ZUR ERGANZUNG

= Wirtschaft und Recht in der Hotellerie und Gastronomie

= Englisch fur Hotel und Gastronomie

= Ablaufe und Warenkunde in der Hotellerie und Gastronomie



UMSCHULUNGEN MIT BERUFSABSCHLUSS
= Fachkraft Klche (auch als Teilqualifizierungen realisierbar)
= Koch/Kéchin

Die auf diesem Flyer verwendete mannliche Form bezieht sich auf alle
Geschlechter. Zum Zwecke der Lesbarkeit wird auf geschlechtsspezifische
Schreibweisen und Mehrfachbezeichnungen verzichtet. Alle Bezeichnungen
sind geschlechtsneutral zu verstehen.

HABEN WIR SIE NEUGIERIG GEMACHT?

Wir beraten Sie gern individuell und erstellen Ihnen
ein passendes Angebot. Detaillierte Informationen zu
den hier aufgeflihrten und weiteren
Kursen finden Sie auf unserer
Webseite:
kurse.tuv.com/gastronomie-hotel



kurse.tuv.com/gastronomie-hotel

Ilhre Vorteile.

100 % Forderung maoglich: Thre Weiter-
bildung kann durch die Agentur fir Arbeit
oder das Jobcenter per Bildungsgutschein
vollstandig finanziert werden.
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Vielfaltige Berufsperspektiven: Dank unseres
starken Netzwerks zu Arbeitgebern in der

Gastronomie, Hotellerie und Gemeinschafts-
verpflegung eréffnen sich Ihnen nach der
Weiterbildung zahlreiche Jobchancen.

Ob Kiche, Service oder Management —
qualifizierte Fachkrafte sind gefragt!

Abwechslungsreiches Lernen mit Praxis-
bezug: Unsere top ausgestatteten Schulungs-
kiichen und Ubungskantinen bieten Ihnen ein
praxisnahes Lernumfeld. Hier sammeln Sie
wertvolle Erfahrungen und bereiten sich
optimal auf den Berufsalltag vor.

Lernen von erfahrenen Profis: Profitieren Sie
von Ausbildern, die selbst aus der Branche
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7' < kommen und ihr Know-how mit Ihnen teilen.
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So erhalten Sie wertvolle Einblicke, praktische
Tipps und eine Ausbildung auf Augenhohe.

Ihre Lernreise beginnt hier: Ob Berufs-
einstieg, Spezialisierung oder vollstandiger
Berufsabschluss — wir bieten lhnen genau
die Qualifizierung, die Sie fir lhre Karriere in
der Branche bendtigen.

Weitere Informationen zur Forderung mit Bildungsgutschein
finden Sie unter: kurse.tuv.com/bildungsgutschein oder tber
den QR-Code.



kurse.tuv.com/bildungsgutschein
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